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奈良のトビラに並ぶ様々な美味しいものを味見できる特
別なイベント、「奈良のトビラあじみ会」を開催します。
普段はなかなか試食できない商品も、この機会にお試し
いただけます！
また転害門近くのきたまち豆腐さんにもご登場いただき、
お豆腐に合う調味料やおかずを自由に組み合わせて味わ
うことができます。参加費にはお豆腐代が含まれていま
すので、手軽に参加していただけます。

1689 年創業の奈良最古の醤油蔵元である田原本の
マルト醤油さんをお迎えして、マルト醤油さんが現
在取り組んでいること、地域に根差した活動につい
てもご紹介いただきます。
戦後、閉業を余儀なくされていたマルト醤油さんは、
70 年の時を経て、地元産の大豆や小麦を用いた天
然醸造の醤油づくりを再興し、宿とレストランとし
て生まれ変わりました。当日は、古文書を紐解き再
現された醤油のこと、宿のことについてもお話頂き
ます。醤油に興味がある方や、伝統産業を考えたい
方、ぜひご参加ください！

10:00 ～ 15:00

10:30 ～ 11:30

お申し込みはコチラ

醤
油の

あ
じ
み
会 

お問い合わせ　E-mail：naranotobira@gmail.com【共催】奈良のトビラ合同会社・平城宮跡管理センター
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場　所   平城宮いざない館多目的室
参加費   1,000 円 ( お醤油の試食代込 )
※参加費の中には「奈良のトビラ
あじみ会」の参加費も含まれています。

場　所   平城宮いざない館休憩コーナー
参加費   500 円（お豆腐代込み）
※醤油の講座に参加される方は、
こちらは無料でご参加いただけます
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奈良最古の醤油蔵復活！
マルト醤油を味わおう！
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